
パンを食べること・作ることが好きな方から、パンの
専門家を目指す方必見！
当講座はパンシェルジュの登竜門「パンシェルジュ
検定3級」試験に向けた対策講座です。
（直近では2021年9月5日㈰開催）
全国のパン好きの方々に人気の資格「パンシェル
ジュ」とは、「奥深いパンの世界を迷うことなく案内
できる幅広い知識を持った人」という意味です。過去
問やパンの試食、デモンストレーションを通して、パ
ンの歴史・材料・器具・文化・衛生に関する基礎的な知
識を身につけることができます。
受検をお考えでない方も大歓迎！パン好きの皆さま
にお楽しみいただける講座です。

株式会社エーワンベーカリー勤務。企画開発課にて、
ベーカリーの店頭販促や新商品の企画開発に携わる。
元大手料理教室講師。一番好きなパンはクロワッサン。

3級対策講座

カリキュラム1.過去問挑戦
2.解説
3.パンの試食（世界のパン）
4.生地を見せながら（デモンストレーション）

7月18日㈰
13:00～17:00 

2021年

■受講料：6,600円（税込）
■教材費：3,300円（税込）
■定　員：15名まで
■持ち物：

入会不要の
特別講座

筆記用具
保冷剤・保冷バッグ
（パンのお持ち帰り用）

※申込締切：7/11㈰

【講師】 姫野直子さん
（パンシェルジュ 1級）

ご入会不要の１日講座、お申し込み受付中です!

〒556-0011 大阪市浪速区難波中2-10-70 なんばパークス7F
06-6647-2207【電話受付】

11:00～19:00
［月～金］
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右記コードを読み取ると詳細ページをご覧頂けます


